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Artikel-Nr.:
33015

Artikelbezeichnung:

Kirsch-Blatterteigtasche

ALLGEMEIN

Version
04.03.2019 0

rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung vor Zubereitung:

Teigling aus Blatterteig mit Kirschfiillung und Zuckerdekor

rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung verzehrfertiqg:

Blatterteiggeback mit Kirschfiillung und Zuckerdekor

Conveniencegrad:

Nenngewicht Einzelstlick:

Produktbeschreibung:

Produktvorteile:

Code-Nr / Warenbezeichnung:

GTIN-13
MHD:

Tiefgefroren, backfertig
125¢g

Fruchtige hausgemachte Kirschfiillung im Butterblatterteig.

knuspriger Butterblatterteig mit Zuckerkruste;
hausgemachte Fullung aus ganzen Kirschen;
besonders fruchtig

DE 19012000

9 Monate ab Herstellung (Lagerung bei mindestens -18°C, nach
dem Auftauen nicht wieder einfrieren)

84 Tage Restlaufzeit ab Warenausgang

Um jederzeit die aktuellste Version dieser Spezifikation zu erhalten, registrieren Sie sich in unserem Kunden-Service-Portal und laden sich die
gewunschten Spezifikationen einmalig herunter. Anderungen erhalten Sie danach automatisch per E-Mail. www.butterback.de/login

DE 33015 B0017-02 Version 04.03.2019 0 21]01.03.2019 V31000 Druckdatum: 05.03.2019

Serviervorschlag


www.butterback.de
mailto:info@butterback.de
www.butterback.de/login

Wolf ButterBack KG wolf

Magazinstrasse 77; D-90763 Firth ButterBack

Telefon: +49 (0)911 67044 - 0 |

Fax: +49 (0)911 67044 - 40 Y
Internet: www.butterback.de IFS
E-Mail: info@butterback.de

PRODUKTSPEZIFIKATION Seite 2 von 6
LOGISTIK

Kartoninhalt in Stick: 50 (1 x50)
Einzelstlcke pro Palette: 3000

Karton pro Lage: 4

Lagen pro Palette: 15

Karton pro Palette: 60

Karton (Ldnge x Breite x Hohe) in cm: 58,3x38,6x11,6
Palette (Ldnge x Breite x HOhe*) in cm: 120 x 80 x 189
Kartongewicht (netto) in kg: 6,250
Kartongewicht (brutto) in kg: 6,860
Palettengewicht (netto) in kg: 375,000
Palettengewicht (brutto*) in kg: 436,600

* einschlieBlich Ladungstréger

VERARBEITUNGSHINWEIS
Backtemperatur: 165 - 175°C
Backzeit: 26 - 28 Min.
Beschwadung: ohne

BACKANLEITUNG (Richtwerte fur LADENBACKOFEN): Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu)
und ohne Dampf backen. Nach 24 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

Die Teiglinge sollten nicht angetaut, sondern gefroren in den Ofen geschoben werden.

BACKANLEITUNG (Richtwerte fir KOMBIDAMPFER): Trockene Hitze 24 - 28 Min. bei 165 - 175°C; Gesamtbackzeit 24 -
28 Min. Teiglinge nicht antauen lassen. Die Zubereitung richtet sich nach Geratetyp und Bestlckung.

Die Zubereitung entsprechend des Verarbeitungshinweises garantiert die Einhaltung der in der Verordnung (EU)
2017/2158 (Acrylamid-Verordnung) definierten Richtwerte.

GARNIERVORSCHLAG

Wird bereits mit einer Garnierung aus Kristallzucker geliefert.
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gewunschten Spezifikationen einmalig herunter. Anderungen erhalten Sie danach automatisch per E-Mail. www.butterback.de/login
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ZUTATEN

Die nachstehend genannten Angaben beziehen sich auf unsere Rezepturen und deren Zutaten. Kreuzkontaminationen bei den
einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare Vermischungen einzelner Produkte kénnen trotz groBter Sorgfalt nicht
ausaeschlossen werden.

Zutatenliste vor Verarbeitung

ZUTATEN: WEIZENMEHL, 23% Kirschen, 22% BUTTER, Wasser, Zucker, Modifizierte Starken, HASELNUSSE, Speisesalz,
Zimt, HUHNERVOLLEIPULVER, Mehlbehandlungsmittel: Ascorbinsaure; Apfel, Kakao. 30% Kirschflllung, 1%
Zuckerdekor. Kann Spuren von Lupinen, Sesamsamen, Soja, weiterem glutenhaltigen Getreide, weiteren
Schalenfriichte enthalten.

18,1 % Milchfett

Zutatenliste verzehrfertig bei einem angenommenen, unverbindlichen Backverlust von

13,0 % und unveredelt
ZUTATEN: WEIZENMEHL, 27% !_(irschen, 25% BUTTER, Zucker, Wasser, Modifizierte Starken, HASELNUSSE, Speisesalz,
Zimt, HUHNERVOLLEIPULVER, Apfel, Kakao. 34% Kirschfillung, 1% Zuckerdekor. Kann Spuren von Lupinen,
Sesamsamen, Soja, weiterem glutenhaltigen Getreide, weiteren Schalenfriichte enthalten.

20,8 % Milchfett

Ernahrungsformen

vegetarisch M
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ALLERGENE

Bezeichnung enthalten kann Spuren nicht enthalten

Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse

enthalten

Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse

Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse

Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschliellich Laktose)

Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite >10 mg/kg

Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse

Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse

Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse

Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
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(berechnete Durchschnittswerte)

per 1009 bezogen auf eine Portion von 125¢g
Energie kJ 1321 Energie kJ 1652
Energie kcal 316 |Energie kcal 394
Fett (g) 19,1 Fett (g) 23,9
davon gesattigte Fettsduren (g) 12,2 davon gesattigte Fettsduren (g) 15,3
Kohlenhydrate (g) 31,4 [Kohlenhydrate (g) 39,3
davon Zucker (g) 9,1 davon Zucker (g) 11,4
EiweiB (g) 4,00 [EiweiB (g) 5,0
Salz (g) 0,62 Salz (9) 0,78
verzehrfertig bei einem angenommenen, unverbindlichen Backverlust von
13,0 % und unveredelt
per 100g bezogen auf eine Portion von 108g
Energie kJ 1519 Energie kJ 1652
Energie kcal 363 Energie kcal 394
Fett (g) 22,0 Fett (g) 23,9
davon gesattigte Fettsauren (g) 14,0 davon gesattigte Fettsauren (g) 15,3
Kohlenhydrate (g) 36,1 Kohlenhydrate (g) 39,3
davon Zucker (g) 10,5 davon Zucker (g) 11.4
EiweiB3 (g) 4,6 EiweiB3 (g) 5,0
Salz (g) 0,72 [Salz (g) 0,78

MIKROBIOLOGISCHE GRENZWERTE

Es gelten die jeweils gultigen Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie

(www.dghm.org)

Richtwert (KbE*/g)

Warnwert (KbE*/g)

Escherichia coli <=100 <=1000
Schimmelpilze <=10000 -
Koagulase-positive Staphylokokken <=100 <=1000
Prasumtive Bacillus cereus <=100 <=1000

Salmonella

nicht nachweisbar in 25¢g

Listeria monocytogenes

<=100

*KbE: Koloniebildende Einheit

Um jederzeit die aktuellste Version dieser Spezifikation zu erhalten, registrieren Sie sich in unserem Kunden-Service-Portal und laden sich die

gewunschten Spezifikationen einmalig herunter. Anderungen erhalten Sie danach automatisch per E-Mail.

DE 33015 B0017-02 Version 04.03.2019 0 21]01.03.2019

www.butterback.de/login

V31000

Druckdatum: 05.03.2019


www.butterback.de
mailto:info@butterback.de
www.butterback.de/login

Wolf ButterBack KG wolf

Magazinstrasse 77; D-90763 Firth ButterBack

Telefon: +49 (0)911 67044 - 0

Fax: +49 (0)911 67044 - 40 Y
Internet: www.butterback.de IFS
E-Mail: info@butterback.de

PRODUKTSPEZIFIKATION Seite 6 von 6
SONSTIGE ANGABEN

Gewicht Einzelstiick - verzehrfertiqg: 108g bei einem angenommenen, unverbindlichen Backverlust von
13,0 % und unveredelt

GMO (Genetically Modified Organism)
In Ubereinstimmung mit der EU Verordnung (EG) 1829/2003 und 1830/2003 bedarf es bei diesem Produkt keiner
speziellen Kennzeichnung.

LEBENSMITTELSICHERHEIT

Die Herstellung dieses Produkts erfolgt im Rahmen eines QM-Systems mit integriertem HACCP-System.

Das Produkt, einschlieBlich der Verpackung, entspricht allen in Deutschland geltenden lebensmittelrechtlichen
Vorschriften in der jeweils aktuell gliltigen Fassung; dieses gilt auch fiir das Bestrahlungsverbot und die zur
Herstellung des Produktes eingesetzten Bedarfsgegenstande. Das Produkt wird unter Bedingungen hergestellt,
die den in Deutschland geltenden Hygienestandards entsprechen.

HINWEISE

Die genannten produktspezifischen Angaben stellen eine Beschreibung unseres Erzeugnisses dar. Bei Naturstoffen
kdnnen Schwankungen in der Zusammensetzung und demzufolge in ihren Eigenschaften auftreten. Wir sind
bestrebt, ohne Anerkennung eines Rechtsanspruchs, diese durch geeignete Mallnahmen zu kompensieren, so
dass anwendungsspezifische Merkmale gewahrt bleiben.

Die Rezepturen der Produkte kdnnen sich andern. Die hier bereit gestellten Informationen werden regelmafig
aktualisiert. Es kdnnen unter der gleichen Artikel-Bezeichnung und Artikel-Nummer Produkte sowohl mit alter als
auch mit neuer Rezeptur verfiigbar sein. Bitte beachten Sie, dass nur die Angaben auf der Verpackung mafgeblich
sind. Wir Gbernehmen keine Haftung fir die Richtigkeit und Vollstandigkeit der Angaben.

Diese Spezifikation wurde in der EDV erstellt und ist daher ohne Stempel und Unterschrift guiltig
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