Praktische Portionenbeutel

Feinste Desserts im Handumdrehen

AGRANO



Creme-Mischungen Pudding-Mischungen

= \Vanille-Creme ~ Vanille-Pudding
' v Firr die einfache und schnelle Herstellung i T Fir die einfache und schnelle Herstellung
o von fein vanillierten Cremefiillungen und ""'ﬁ\‘- von Puddings mit feinem Vanillegeschmack.
Dessertcremen. O Art. 002352000001
] O Art. 00224200000.2 i Umkarton: 7 Beutel zu 75 g
Umkarton: 6 Beutel zu 200 g ) Ergiebigkeit je Beutel: 4—6 Portionen

[ Ergiebigkeit je Beutel: 4—6 Portionen

...................................................................................................... : - SCh0k0|ad€n-PUddlng

= Schokoladen-Creme ) '_ﬂ Fiir die einfache und schnelle Herstellung von

’ g Fir die einfache und schnelle Herstellung Puddings mit feinem Schokoladengeschmack.

von feinen Schokoladen-Cremefiillungen und O Art. 00238200000.1
Dessertcremen. in Umkarton: 7 Beutel zu 75 g
i O Art. 00228200000.2 [ Ergiebigkeit je Beutel: 4—6 Portionen
Umkarton: 6 Beutel 20 200 g | o

> Ergiebigkeit je Beutel: 4—6 Portionen Zubereitung fiir 4-6 Portionen (1 Beutel)
...................................................................................................... 5 dl Milch in eine Pfanne geben und kurz aufkochen.
Zubereitung fiir 4-6 Portionen (1 Beutel) Beutelinhalt (75 g) einstreuen und unter Riihren 1 Minute
Beutelinhalt (200 g) + 5 dI kaltes Wasser in eine Schiissel weiter kdcheln lassen. In Formen giessen und kaltstellen.

geben. Bei kleiner Geschwindigkeit 1 Minute riihren,
dann bei hoher Geschwindigkeit 4 Minuten aufschlagen.
Portionieren und kaltstellen. ,
| ! 1
Iy }f ‘ o .o .o
it ‘ | Mischung fiir Wahenguss

' N\ousse—N\lschungen = Siisser Kuchenguss

- : Fiir die einfache und schnelle Herstellung

M M ‘?;_; eines Instantgusses mit rahmigem Vanille-

i ango-fiousse = geschmack.
y Le® Rahmhaltemittel mit Mangogeschmack fir g O Art. 00233200000.2
‘0 die Herstellung von stand- und schnitt- Umkarton: 6 Beutel zu 200 g

festen sowie tiefkiihl- und auftaustabilen ) Ergiebigkeit je Beutel:

Rahmauflagen und -fiillungen. 2 Wahen @ 24-26 cm

O A 002322000001 L e o o o

Umkarton: 7 Beutel zu 80 g Zubereitung fiir 2 Wahen ©24-26 cm (1 Beutel)
> Ergiebigkeit je Beutel: 46 Portionen Beutelinhalt (200 g) + 5 dl kaltes Wasser in eine Schissel

""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" geben. Bei hoher Geschwindigkeit 2-3 Minuten aufschlagen.
o Erdbeer-Mousse

Rahmhaltemittel mit Erdbeergeschmack
sy fur die Herstellung von stand- und schnitt-
festen sowie tiefkiihl- und auftaustabilen
Rahmauflagen und -fiillungen.
O Art. 00230200000.1

Umkarton: 7 Beutel zu 80 g
[> Ergiebigkeit je Beutel: 4—6 Portionen

Zubereitung fiir 4—6 Portionen (1 Beutel)

2 dl Milch + 3 dl Vollrahm in eine Schissel geben, dann
Beutelinhalt (80 g) einriihren. Bei hoher Geschwindigkeit
2-3 Minuten aufschlagen, portionieren und kaltstellen.
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