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INFORMATIONS SUR LE PRODUIT

Ready Line Cacao cru

Produit semi-fini pour boulangerie pour la production de glace
67885740000.0

Sachet / 1.25 kg

Sachet recouvert d’aluminium

sucre, cacao maigre caraibes (26%), dextrose, sirop de glucose, grains
de chocolat (5%) (sucre, pate de cacao, beurre de cacao, émulsifiant
(Iécithine de soja, ardme naturel), stabilisants (gomme de guar, E 466, E
415), émulsifiant (E 472b, E 477), arbme naturel de cacao, farine de soja.

Contient: soja
Peut contenir des traces de: gluten, d'ceuf, de lait et des fruits a coques

Kilojoules 1843 kJ
Kilocalories 438 kcal
Graisse 125 ¢
dont acides gras saturés 109 ¢
Hydrates de carbone 78.2 ¢
dont sucres 635 ¢
Protéine 19 g
Sel 01 g
Fibre alimentaire 27 ¢

Les valeurs microbiologiques sont conformes aux exigences de la
Réglementation Suisse sur I'hygieéne microbiologique des produits
alimentaires.

Conserver au sec et au frais (20°C), dans son emballage d’origine bien
fermé; a protéger du gel, de la chaleur et du soleil.
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