
Produits végans
Atteignez de nouveaux groupes de clientèle

Vegan



Crème à fouetter végane
Art.-Nr.: 02022220010.0
Emballage: carton de 10,0 kg
 
·  Convient pour confectionner des crèmes à fourrer véganes

·  Sans ingrédients d’origine animale

·  Simplicité d’utilisation: il suffit de battre la Crème  
à fouetter végane avec de l’eau et de l’huile végétale

·  Possibilité de l’aromatiser de diverses manières, p. ex. avec  
des purées de fruits, des arômes en pâte ou de la Schokobella MB

·  Stable à la congélation et à la décongélation

Masse à mélanger végane
Art.-Nr.: 02021050015.0
Emballage: sac de 15,0 kg
 
·  Convient pour confectionner de quatre-quarts, pâtes sablées  

et streusel végans 

·  Sans ingrédients d’origine animale

·  Sans colorants

·  Simplicité d’utilisation: il suffit de battre la Masse à mélanger végane  
avec de l’eau et de l’huile végétale jusqu’à obtenir une masse lisse  
et homogène, et de la cuire

Crème à froid végane
Art.-Nr.: 02020220012.0
Emballage: carton de 12,0 kg
 
·  Convient pour confectionner du pudding végan à fourrer ou à cuire

·  Sans ingrédients d’origine animale

·  Sans colorants

·  Simplicité d’utilisation: il suffit de battre la Crème à froid  
végane avec de l’eau jusqu’à obtenir une masse lisse et  
homogène, et l’aromatiser selon ses goûts

·  Stable à la congélation et à la décongélation

Atteignez de nouveaux groupes de clientèle
avec de délicieuses pâtisseries véganes

La tendance végane –  
le goût et la qualité sans concession



Numéro d’article Nom d’article Description/domaine d’application Recette de base

25367100006.0
Schokobella MB
seau de 6,0 kg

Crème au chocolat prête à l’emploi.  
Pour fourrer, et décorer ou pour la réalisation 
d’une ganache.

   

Prêt à l’emploi.

65136200001.0
Base Naturae
sachet de 1 kg

Mélange de base pour la préparation de glaces 
100% véganes.

  

 250 g Base Naturae 
 100–150 g sucre
 1000 g lait végétal  
                           ou eau

01302220004.0
Ka-Gel Traiteur
carton d’emballage  
(4×1 kg)

Gelée brillante de conservation, à appliquer  
au pistolet, au pinceau ou à verser.

    

 50 g Ka-Gel Traiteur
 1000 g eau, chaud

01238100004.0
Vegan easy classic
seau de 4,0 kg

Mélange de base clair au goût neutre pour  
la préparation d’alternatives végétaliennes  
à la viande.

  

 350 g Vegan easy classic
 50 g huile végétale
 15 g sel
 600 g eau (froide)
Mélanger brièvement et délicatemen

Roulade végane

2,500 kg Masse à mélanger végane
1,400 kg Eau
0,330 kg Huile végétale
  Mélanger tous les ingrédients pendant 

env. 3 minutes à vitesse moyenne et 
avec le gros fouet jusqu’à obtenir une 
masse lisse et homogène.

Pâte sablée végane

0,025 kg Eau
0,300 kg Masse à mélanger végane
0,200 kg Farine de blé, type 550
0,250 kg  Margarine végétale*
 Pétrir tous les ingrédients.

Streusel végan

0,300 kg Masse à mélanger végane
0,200 kg Farine de blé, type 550
0,250 kg  Margarine végétale*
  Mélanger tous les ingrédients du bout  

des doigts jusqu’à obtenir du streusel.

Crème végane

1,000 kg Crème à fouetter végane
1,400 kg Eau
0,100 kg Huile végétale
  Battre tous les ingrédients pendant env. 

3 minutes à vitesse rapide et avec le 
petit fouet.

Pudding végan (à cuire)

0,350 kg Crème à froid végane
1,000 kg Eau
  Mélanger tous les ingrédients pendant env. 

3 minutes à vitesse rapide et avec le petit 
fouet jusqu’à obtenir une masse lisse et 
homogène.

Pudding végan (à fourrer)

0,300 kg Crème à froid végane
1,000 kg Eau
  Mélanger tous les ingrédients pendant 

env. 3 minutes à vitesse rapide et avec 
le petit fouet jusqu’à obtenir une masse 
lisse et homogènen.

Recettes de base

Autres produits végans d’Agrano

* Margarine vég. universelle s.g.t., Art.-Nr.: 00642220600.0, emballage: palette de 600 kg



Agrano SA
Ringstrasse 19, CH-4123 Allschwil
T +41 (0)61 487 72 00
vente@agrano.ch, www.agrano.ch 1.

25

*  Les articles désignés sont fabriqués sans ingrédients  
d’origine animale, à l’exception des œufs, du lait et du miel.

**  Les articles désignés sont fabriqués sans ingrédients  
d’origine animale.

Les indications portent uniquement sur les ingrédients 
et non pas sur le produit fabriqué selon la recette de base.

Des modifications après la date d’impression ne peuvent 
être exclues. La spécification en vigueur fait foi.

Aujourd’hui, 58% de la population suisse renonce délibé-
rément aux aliments d’origine animale plusieurs fois par 
mois et fait ainsi partie des flexitariennes et flexitariens.

Pas de «vegi-graben» en Suisse: les flexitariennes et flexitariens 
sont présents dans toutes les régions linguistiques. En Suisse 
alémanique, la proportion de personnes interrogées ayant une 
alimentation flexitarienne s’élève à 60%. En Suisse romande 
aussi, cette proportion est supérieure à la moyenne avec 54%.

58% de la population suisse* consomme  
régulièrement des produits végans!

* Source: Plant Based Food Report 2024

Caractéristiques des produits

végétarien*

vegan**

sans arômes

excl. avec des arômes naturels

sans graisses hydrogénées

fabriqué en Suisse 


