Rund um Fruchtfillungen
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Fruchtfiillungen

Geben Sie knusprigem Blatterteiggeback einen kostlichen Inhalt und verwohnen Sie Ihre Kunden
mit der Aromavielfalt von saftigen Kirschen, Apfeln, Aprikosen, Himbeeren, Birnen und Zwetschgen.
Bei unseren Fruchtfiillungen finden Sie fiir jeden Geschmack die passende Sorte aus sorgfaltig
ausgewahlten, erntefrischen Friichten.

Aprikosenfiillung 70%

Feine Fruchtfiillung mit Fruchtstlickchen,
geeignet zum Fillen von Plunder und Blatter-
teiggeback.

O Art. 01038740002.7, 2,7-kg-Dose

Himbeerfiillung 70%

Feine Fruchtfiillung mit Fruchtstlickchen,
geeignet zum Fillen von Plunder und Blatter-
teiggeback.

O Art. 01037740002.7, 2,7-kg-Dose

Birnenfiillung 70%

Feine Fruchtfiillung mit Fruchtstlickchen,
geeignet zum Fillen von Plunder und Blatter-
teiggeback.

O Art. 01036740002.7, 2,7-kg-Dose

Kirschenfiillung 70%

Feine Fruchtfiillung mit Fruchtstiickchen,
geeignet zum Fiillen von Plunder und Blatter-
teiggeback.

O Art. 01035740002.7, 2,7-kg-Dose

MB-Fruit Apfel 85%

Dank dem grossen Fruchtanteil von 85% und
den saftigen Apfelstiickchen schmeckt unsere
Fiillung wie frisch vom Baum.

O Art. 14500740002.8, 2,8-kg-Dose

&7,

Senna Apfelspalten

Als Basisprodukt fir feinste Apfelfiillungen.
Geeignet fiir Apfelstrudel, gedeckte Torten
und als Auflage fir Blechkuchen.

O Art. 14550220005.0, 5-kg-Karton

Dorraprikosenfiillung 70%

Mit 70% Dérraprikosenanteil ist diese
gebrauchsfertige Fruchtfiillung perfekt
fur Plunder- und Blatterteiggeback.

O Art. 21467100012.5, 12,5-kg-Eimer

Cherita Weichselfiillung 45%

Unsere feine und fixfertige Weichselftillung
mit saftigen Fruchtstlicken und 45% Sauer-

kirschanteil 1asst sich ganz leicht verarbeiten.

O Art. 01118100004.5, 4,5-kg-Eimer

Zwetschgenfiillung 70%

Fruchtfillung aus 70% Zwetschgen
und Apfeln, fein abgestimmt mit einem
Hauch von Zimt. Ideal fir Plunder- und
Blatterteiggeback.

O Art. 01030100005.0, 5-kg-Eimer

Birnen-Quitten-Fiillung 55%

Fruchtfiillung mit Birnen, Quitten,
Sultaninen und Orangeat. Ideal fiir
Blatterteigspezialititen wie Krapfen
und «Rissoles a la genevoise».

O Art.01033100012.0, 12-kg-Eimer




Marmeladen

Extrafein ergiebig. Die fruchtig konzentrierte Vielfalt
fiir wunderbar gefiillte Genussobjekte und andere
Erfolgsgeschichten auf einen Streich. Geeignet fiir
Rouladen, Geback und Konfekt.

Dorrbirnenfiillungen

Wunderbar wiirzig. Was beliebte und traditionsreiche
Backwaren einfach so unwiderstehlich macht, ist die
Streichféhige und backfeste Marmelade. Nach

bewéhrter Waespe-Rezeptur in der Schweiz perfEkte Fu”ung'
hergestellt. Tiefkiihlstabil.

O Art. 12250100013.0, 13-kg-Eimer Birnbroteinlage fest

Aprikosenmarmelade

Dorrbirnenfiillung nach bewahrter

Gemischte Marmelade extra Waespe-Rezeptur aus Schweizer Dorr-
Streichfahige und backfeste Marmelade. Nach birnen,. Zucker und Ge.vv[]rze“n in der.
bewahrter Waespe-Rezeptur in der Schweiz Schweiz hergestellt. Diese Fiillung bietet

hergestellt. Tiefkuhlstabil. e e neben der hochwertigen Qualitat auch

O Art. 12600100013.0, 13-kg-Eimer —— einen kostlichen Geschmack und ist
................................... ‘. d|rekt verarbe|tbar Back- und t|efkuh|-

Himbeermarmelade mit Kernen — - e

Streichféhige und backfeste Marmelade. Nach O Art. 21350220012.5, 12,5-kg-Karton

bewahrter Waespe-Rezeptur N dEF SCAWEIZ | orrrrrremmsmm e e T

hergestellt. Tiefkiihlstabil. Birnweggeneinlage

O Art. 01535100004.5, 4,5-kg-Eimer I . .
O Art. 12550100013.0, 13-kg-Eimer Dorrbirenfiillung nach bewahrter

...................................................................................................... Waespe_Rezeptur aus Schweizer Dorr-

_ birnen, Zucker und Gewiirzen in der
Himbeermarmelade ohne Kerne Schweiz hergestellt. Dieses Produkt bietet
Streichfahige und backfeste Marmelade. Nach * neben der hochwertigen Qualitat auch

bewahrter Waespe-Rezeptur in der Schweiz i‘ einen kostlichen Geschmack und ist ohne
hergestellt. Tiefkuhlstabil. weitere Zugabe direkt verarbeitbar. Back-

O Art. 12450100013.0, 13-kg-Eimer und tiefkihlstabil.

...................................................................................................... } © Art,21100100012.5, 12,5-kg-Eimer
Berlinerfiillung Selection vl Birnweggeneinlage extraweich
Nach bewahrter Waespe-Rezeptur in ’ Streich- und dressierfahige Dorrbirnen-
der Schweiz hergestellt. Nicht backfest. ; fiillund nach bewahrter Waesoe-Rezentur
Tiefkihlstabil. ) g P P

aus Schweizer Dorrbirnen, Zucker und
Gewidirzen in der Schweiz hergestellt.
Dieses Produkt bietet neben der hoch-
wertigen Qualitat auch einen késtlichen
Geschmack und ist ohne weitere Zugabe
direkt verarbeitbar. Back- und tiefkiihl-
stabil.

O Art. 21209100012.5, 12,5-kg-Eimer

O Art. 01537100003.5, 3,5-kg-Eimer

O Art. 01536100004.5, 4,5-kg-Eimer

Dorrbirnenrohmasse,
ohne Konservierungsmittel

Dorrbirnenrohmasse aus gedampften
Schweizer Dérrbirnen nach bewahrter
Waespe-Rezeptur in der Schweiz her-
gestellt. Ohne Konservierungsstoffe

= ~und Zusatzstoffe. Weitere Zugaben wie
P NUsse, Sultaninen, Orangeat, Gewlirze,
. Spirituosen usw. nach individuellem

= Rezept.

il AN O Art. 21213220011.0, 11-kg-Karton



Mit langjahrid
Leidenschaft fir das Handwerk sind wir £agtad
Individuell und vielfaltig
/ Das ist Agr‘ano—Service!
Unser Team aus Fachspezialisten perdt sie J'ederzeit gerne.
Wir sind stets telefonisch erreichbar oder unterstutzen Sie
quch gerne persénlich yor Ort bel Thren individuellen Heraus-
forderungen: profitieren Sie VO unserem urfangreichen Rezept-
service - fier erhalten Sie eine breite Auswahl an Dessert-

| und Gebdckideen
i nd umfassend

n. Dabei garantiere

Losunge
d. bester Qualitat u

Convenience—(}ra

sicherheit.
/ Handwerklich und zukunftsweisend
Das ist das Agrono-Berufsbekenntis!
Wir fordern das Handwerk und fihren zahlreiche Fochseminare
und Weiterbildungen in unserem Schulungszentrumm in Allschwil
durch. Mit dem Young Star Eyent investieren yir zustzlich
in die Zulunft des Handwerks, indem wir Junge Tolente fordern
und ihnen eine interaktive Lernplattform bieten.
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