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PRODUKT INFORMATION

Macao Fondente (fiir Stracciatella)

Kakaohaltige Zubereitung zum Marmorieren und Dekorieren
67765740000.0

Eimer / 3 kg

Kunststoffeimer

Pflanzliches Fett (Kokos), Zucker, Magerkakao (18%),
Sussmolkenpulver, naturliches Kakaoaroma, Emulgator (Sojalecithin).

Enthalt: Milch, Soja
Kann Spuren enthalten von: glutenhaltigem Getreide und Schalenfriichten

Kilojoule 2745 kJ
Kilokalorie 664 kcal
Fett 584 g
davon gesattigte Fettsduren 526 ¢
Kohlenhydrate 254 ¢
davon Zucker 233 g
Eiweiss 48 ¢
Salz 02 g
Nahrungsfasern 59 g

Die mikrobiologischen Kennwerte entsprechen der Schweizerischen
Verordnung Uber die hygienisch-mikrobiologischen Anforderungen an
Lebensmittel.

Bei 20°C, trocken, verschlossen im Originalgebinde, vor Frost, Warme
und direkter Sonneneinstrahlung schitzen.

18 Monate
(bei oben genannten Lagerbedingungen)
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