Tomaten-Jalousien
mit THOMY-Brot 100%
Richtrezept
THOMY-Brot 10090 ....covevereeereieeecieeereeereee e 2000 g
WaSST .ttt 950 g
HET s 80 ¢
Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)......cccocvverrrrrererrrrenne, 850 g
! TEIGYEWICHE e 3880 ¢
L KNBLN v kurz (5 Minuten)
- TIGEOMPETATUT ..o 16-18 °C
" TOUNEIEN .o 4 doppelte auf 8 mm
SHUCKGATE. ... 30 Minuten
Backtemperatur.......coveveevieeerieieeins milde Hitze (180 °C)
Backen ..ovveeiicie e, mit Dampf ca. 20-25 Minuten,
Zug nach 5 Minuten 6ffnen
Herstellung

Teig auf 2,5 mm ausrollen, rechteckig auf 12x8 cm schneiden.
Mit Senf (THOMY mild) bestreichen und mit Gruyére, Tomaten-
scheiben, Oregano garnieren.

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%
O Art. 00610220010.0 Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)
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Pittas
mit THOMY-Brot 100%

Richrezept

THOMY-Brot 100% .cvevevereereeeereerereereesesesseesesessesenenes 30004
WSSOI 1.ttt 1450 g
Universalmargarine pflanzl. t.ff ..o 90g
HET. s 120 g
TEIGGEWICHT oo 4660 g
KNEteN ..o gut und plastisch auskneten
TeIGEEMPETATUN ..o 27-28 °C
TEIGEINIATE ©.vviiiete s 80 g
SHUCKGAIE vt 3—4 Minuten
BaCKtEMPEratUr..cv.veviicvecieiceee s 270-280 °C
BaCKEN ... 1-2 Minuten
Herstellung

Sofort nach dem Kneten in Stlicke zu 80 g schneiden und

leicht rund schleifen. Die Teigkugeln 3—4 Minuten ruhen lassen.
Wenn mdglich mit Reismehl oder grobem Weizengriess auf
3—4 mm auswallen (diese Dicke eignet sich gut, um die Pittas
als Sandwich zu fllen). Mit wenig Dampf in den Ofen ein-
schiessen und kurz backen.

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%

O Art. 00643220010.0 Universalmargarine pflanzl. t.£.f.
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Wurstweggen

mit THOMY-Brot 100%

Richrezept

THOMY-Brot 100% .c.veveeeeeeeeerererereeeeereseseeseseseseeseeenes 4000 g

WaSST 1.ttt 2000 g

HET i e 160 g
. Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)......cccoceerrrererrrrnnne. 1700 g
D TRIGYEWICHT .o 7860 g

KNELEN ...t kurz (5 Minuten)
- TIGEOMPETATUT ..o 16-18 °C
 STOCKGAIE.c.vvvei e 30-40 Minuten

TOUMEIEN oo 2 doppelte auf 8 mm

SEUCKGATE. ...t e 30 Minuten

BacktempPeratur.....ccovevvveveiiere e, ca. 220 °C fallend

Backen......coovviviieriininn, ca. 20 Minuten, Zug nach 5 Min. 6ffnen

Herstellung

Teig auf 2,5-3 mm ausrollen. Teigstlicke (15x 10 cm) scheiden,
Rander mit Ei bestreichen, Masse aufdressieren und einwickeln.
Mit Ei bestreichen, auf Gare stellen und backen.

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%
O Art. 00610220010.0 Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)
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Strudel
mit THOMY-Brot 100%

Richrezept

THOMY-Brot 100% .cvevevereereeeereerereereesesesseesesessesenenes 2000 g
WSSOI 1.ttt 950 g
HET. s 80 ¢
Agrano Gipfelmargarine 30% (SG) ......ccccovreereeeeeennnns 850 g
TEIGGEWICHT oo 3880 ¢g
KNELEN .o kurz (5 Minuten)
TeIGEEMPETATUN ..o 16-18 °C
TOUMEIEN oo 4 doppelte auf 8 mm
SHUCKGAIE vt 30 Minuten
Backtemperatur.....c.ovvveerveiicrsieeerieis milde Hitze (180 °C)
BaCKEN ..o mit Dampf ca. 20 Minuten,

Zug nach 5 Minuten 6ffnen

Herstellung: wie gewohnt

Fleischfiillung

Pouletgeschnetzeltes, gebraten........cccovvveveiiieneirinnn, 1300 g
JOGNUIT NATUFE L.t 500 g
CUMTY (MAAFAS) ..ot 20 g
Sa1Ze s 10¢g
PIETf T s 2g
Gemiisefiillung

Lauchstreifen oder Peperonistreifen ..........cccovvvivereinnn, 800 g
Speckwdirfel (5x5 mm), gebraten..........cocovververeriennn, 600 g
MAGEIGUAIK ..o 500 g
Sa1Ze s 10¢g
PIETf T s 2g

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%
O Art. 00610220010.0 Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)
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Schinkengipfel
mit THOMY-Brot
Richrezept
THOMY-Brot 100% .c.veveeeeeeeeerererereeeeereseseeseseseseeseeenes 2400 g
WaSST 1.ttt 1000 g
HET i e 100 ¢
| AQrafreeze BM ..o 50 ¢
¢ Universalmargarine pflanzl. t.£f. ..c..ocoooovevereieeeerenee, 100 g
-/ Agrano Gipfelmargarine 30% (SG) ........coeuevveereerneennees 700 g
O (=10 o= 1 OO 4350 g
" KNeten (SPIral) .. kurz
TeIGtEMPErAtUr......cviveiieicie s maglichst kiihl halten
TOUMEIEN oo e 2 doppelte auf 10 mm
TEIGEINIATE ©.vviteie s a.50¢g
SEUCKGATE. ... ca. 40 Minuten
Backtemperatur.....ccovevveerriiecee e, ca. 200 °C fallend
BaCKeN ..o ca. 18 Minuten

Herstellung: wie gewohnt

Schinkengipfelfiillung

SCRINKEN .. 500 g
PANIEMMENL........iviieiiece e 150 ¢
THOMY-SENT ...ttt 100 ¢
HaIbrahm ... 100 ¢
BT 50 ¢
REIDKESE v s 50 g
Preffer. i, nach Belieben

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%

O Art. 00643220010.0 Universalmargarine pflanzl. t.£1.
O Art. 00610220010.0 Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)
O Art. 00374050020.0 Agrafreeze BM
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Senfschnecken

mit THOMY-Brot 100%

Richrezept

THOMY-Brot 100% .cvevevereereeeereerereereesesesseesesessesenenes 2400 g
WWASSET . 1000 g
HETE s 100 g
AQrafreeze BM........cccueeeeeeeececeeee e 50 ¢
Universalmargarine pflanzl. t.ff ......ccoooeiiiie 100 g
Agrano Gipfelmargarine 30% (SG) ......ccccoveeeeeeeennnas 700 g
TEIGGEWICHT o 4350 g
Kneten (SPIral) ..o kurz
TeigteMPEratUr ... mdglichst kihl halten
TOUFEIEN ©.voveve e 2 doppelte auf 10 mm
TEIGEINIATE ovovieieee s a.80g
SHUCKGAIE. ..o ca. 40-50 Minuten
BacKteMPEratUr. ..., ca. 200 °C fallend
BACKEN ... ca. 18 Minuten
Fillung

TROM 1o 500 g
PaNIETMENL. ..o 150 g
THOMY-SENT ...t 100 ¢
BT 100 g

Mit Salz und Pfeffer kraftig abschmecken

Herstellung

Teig nach Herstellung auf ca. 2 mm ausrollen und wie Nuss-
schnecken mit der Thonmasse bestreichen. Tipp: mit gehackten
Oliven bestreuen. Einrollen und in Schnecken von ca. 80 g
schneiden. Mit Ei bestreichen und mit Sesam oder Dekormais
bestreuen. Gut ausgdren lassen. Im milden Ofen hell ausbacken
und warm geniessen.

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%

O Art. 00643220010.0 Universalmargarine pflanzl. t.£.f.

O Art. 00610220010.0 Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)

O Art. 00374050020.0 Agrafreeze BM

Agrano AG
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Senfbretzeln

mit THOMY-Brot 100%

Richrezept

THOMY-Brot 100% .c.veveeeeeeeeerererereeeeereseseeseseseseeseeenes 1000 g

WaSST .ttt 450 g

Universalmargarine pflanzl. t.ff ..o 20 g

HET e 45 g
N (=T ToT=11 e o TR 1515 g

 Kneten . gut und plastisch auskneten

- TIGEOMPETATUT ..o 26-28 °C
| TRIGEINIAGE oo 70 g

BrUCNGAre v 10 Minuten

BaCKtEMPErAtUr....vvicveieieieece e milder Ofen

Backen............. ca. 15-20 Minuten, Zug nach 5 Minuten 6ffnen

Herstellung

Teigstiicke zu Teigstrang formen, anschliessend die Bretzeln
wickeln. Nach der Stlickgare belaugen, schneiden, mit Salz
bestreuen und backen.

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%
O Art. 00643220010.0 Universalmargarine pflanzl. t.£1.
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Senfstangen

mit THOMY-Brot 100%

Richrezept

THOMY-Brot 100% .cvevevereereeeereerereereesesesseesesessesenenes 2000 g
WWASSET . 950 ¢
HETE e 80 g
Agrano Gipfelmargarine 30% (SG) ......ccccovveereveerereennnes 850 g
TEIGGEWICHT oo 3880 ¢g
KNELEN ..o kurz (5 Minuten)
TRIGEEMPETALUT ... 16-18 °C
TOUFEIEN ©.vovveeeee e 2 doppelte auf 8 mm
SHUCKGAIE. ... s 30 Minuten
BacktemMPEratur....c..cvevveveiceereiceieeees milde Hitze (180 °C)
Backen........... mit Dampf 16 Minuten, Zug nach 5 Minuten 6ffnen
Herstellung

Auf 3,5 mm ausrollen. Streifen (9% 1 cm) schneiden und
verdrehen. Nach der Stiickgare rosch ausbacken.

O Art. 00540050010.0 THOMY-Brot 100%

O Art. 00610220010.0 Agrano Gipfelmargarine 30% (SG)
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