AGRANO

Produktbezeichnung
Sachbezeichnung
Artikel Nummer
Gebinde
Verpackung

Zutaten

Allergiehinweis

Energie- und Néhrwerte
pro 100g berechnet

Mikrobiologie

Lagervorschrift

PRODUKT INFORMATION

Crusta 50%
Backereihalbfabrikat
00203050025.0
Sack / 25 kg

Papiersack mit PE-Innenfolie (Ab Q2 2021 rollierende Umstellung auf
Papiersack mit PE-Beschichtung)

Getreidemehle [Weizen (CH, DE, AT)*, Roggen (CH)*], Olsamen
[Sonnenblumenkerne (BG)*, Leinsamen (UK, FR, KAZ, RUS)*],
gequetschter Dinkel (CH, EU)*, Weizenmalzflocken (EU)*,
Weizenquellmehl (DE, HU, CZ, FR)*, Weizenkleber (FR, DE, BE)*,
jodiertes Speisesalz (CH, CL, CN)*, getrockneter Weizensauerteig
(Getreidemahlerzeugnisse Weizen, Gerste) (DE)*,
Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure) (CN)*

*Angaben der Herkunftslander sind Momentaufnahmen

Enthélt: Gluten
Kann Spuren enthalten von: -

Kilojoule 1529 kJ
Kilokalorie 364 kcal
Fett 9.0 g
davon gesattigte Fettsauren 0.9 g
Kohlenhydrate 51.3 ¢
davon Zucker 2.1 g
Eiweiss 16.3 g
Salz 40 g
Nahrungsfasern 6.3 ¢

Die mikrobiologischen Kennwerte entsprechen der Schweizerischen
Verordnung Uber die hygienisch-mikrobiologischen Anforderungen an
Lebensmittel.

kihl und trocken

Haltbarkeit 10 Monate

(bei oben genannten Lagerbedingungen)
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