
11
.2

5

Agrano SA
Ringstrasse 19, CH-4123 Allschwil
T +41 (0)61 487 72 00
vente@agrano.ch, www.agrano.ch 3.

26

80
 

A N S D E  Q UALIT
É

 
80 

JAHRE QUALITÄT

1946

2026

Fondant blanc
Fondant de couverture à cristallisation fine, à la texture 
crémeuse et au fondant délicat. Écoulement régulier pour 
une mise en œuvre maîtrisée à 35–40 °C et une surface 
lisse et brillante.

–	 Rapport sucre / sirop de glucose défini (100 : 20) pour 
	 des résultats reproductibles
– 	Écoulement maîtrisé et transformation stable
– 	Structure cristalline fine sans formation de cristaux grossiers
– 	Bonne aptitude au tempérage à 35–40 °C
– 	Peut être coloré et aromatisé
– 	Stable à la congélation et à la décongélation

==	Art. 31145100015.0, Fondant blanc, seau de 15 kg


