Rainbow Cake
Cing couleurs. Cing arémes.



Rainbow Cake

Un visuel attractif avec du gotut.

Apportez de manieére ciblée de la couleur et des
aromes a votre assortiment. Les cinqg mélanges pour
Rainbow Cake permettent d’obtenir des masses
colorées, librement combinables et adaptées a de
nombreuses applications.

Orange, pistache, myrtille, citron et framboise. Chaque
sorte apporte sa propre couleur et son caractere. La
masse s'émulsionne de maniere homogéne, se répartit
dans le moule et se dose facilement. Que ce soit en
moule a cake, en cadre patissier, sur plaque ou en
cercle a entremets. Lapplication reste ouverte a vos
idées individuelles.

v/ CINQ COULEURS DE L’ARC-EN-CIEL,

CINQ AROMES APPRECIES Rainbow Cake orange Orange
i 02140000010.0 10,0 kg en sac
v BONNE TENUE POUR DES DECOUPES 02140000001.0 1,0 kg en sachet
PRECISES ET DES SUPERPOSITIONS T ———
STABLES 02141000010.0 10,0 kg en sac

02141000001.0 1,0 kg en sachet

v MIE PARTICULIEREMENT MOELLEUSE
Rainbow Cake violet Myrtille
ET FINE 02142000010.0 10,0 kg en sac

2 02142000001.0 ,
v/ SEPARATION NETTE DES COULEURS EN 142000001.0  10kgen sachet

COMBINAISON Rainbow Cake jaune Citron
02143000010.0 10,0 kg en sac
v’ LE PRODUIT FINI RESTE LONGTEMPS 02143000001.0 1,0kgen sachet

FRAIS ET CONVIENT A LA CONGELATION

Rainbow Cake rouge Framboise

. N . 02144000010.0 10,0 kg en sac
Le produit est fabriqué a Allschwil (BL). 02144000001.0 1,0 kg en sachet
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