
Schokobella & Kranfil’s
Plus de diversité pour votre pâtisserie

Kranfil’s



Numéro d’article Nom d’article

01477100003.0
02148000003.0
01468100003.0

Kranfil’s Caramel *
Kranfil’s Coconut and Almonds *
Kranfil’s Pistache *
3,0 kg en seau

02149000006.0
25367100006.0

Schokobella Ruby RSPO SG *
Schokobella MB
6,0 kg en seau

*     Nouveau dans notre assortiment

 � FACILES ET PRÊTS À L’EMPLOI

 � UTILISATIONS VARIÉES

 � ONCTUOSITÉ ET NOTES CROQUANTES

 � DE NOMBREUSES POSSIBILITÉS POUR 
FOURRER, NAPPER ET DÉCORER

 � DIFFÉRENTES SAVEURS POUR DE  
NOUVELLES CRÉATIONS

Avec Schokobella et Kranfil’s, enrichissez votre 
assortiment de composants onctueux et croquants 
pour des créations pâtissières variées. Faciles à  
travailler et à combiner, ces produits offrent une 
grande liberté pour vos propres créations.

Schokobella apporte une texture délicatement  
crémeuse et fondante, tandis que Kranfil’s ajoute une 
touche croquante grâce à ses éclats de biscuits et de 
gaufrettes. De quoi créer des tourtes, tranches, petits 
gâteaux et desserts variés, tout en jouant harmonieu-
sement sur le contraste entre onctuosité et croquant.

Crémeux & croquant
Schokobella & Kranfil’s
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