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Schokobella & Kranfil's

Mehr Vielfalt fir IThre Konditorei



Cremig trifft knusprig

Schokobella & Kranfil's

Mit Schokobella und Kranfil’s erweitern Sie lhr Sorti-
ment mit cremigen und knusprigen Komponenten fiir
vielseitige Konditoreikreationen. Die Produkte lassen
sich einfach verarbeiten, flexibel kombinieren und
bieten viel Spielraum fiir eigene Ideen.

Schokobella sorgt fiir zarte, cremige Texturen und
feinen Schmelz, Kranfil’s fiir knusprige Akzente mit
Guetzli- und Waffelstiickchen. So entstehen abwechs-
lungsreiche Torten, Schnitten, Tortchen und Desserts
mit einem feinen Zusammenspiel von cremig und
knusprig.

v/ EINFACH UND DIREKT ZU VERARBEITEN
v/ VIELSEITIG EINSETZBAR

v/ CREMIGER GENUSS UND KNUSPRIGE
AKZENTE

v VIELFALTIGE MOGLICHKEITEN ZUM
FULLEN, UBERZIEHEN UND DEKORIEREN

v/ VERSCHIEDENE GESCHMACKS-
RICHTUNGEN FUR NEUE KREATIONEN

Artikelnummer Artikelname

Kranfil’s Caramel *

Kranfil’s Coconut and Almonds *
Kranfil’s Pistazie *

3,0 kg im Eimer

01477100003.0
02148000003.0
01468100003.0

02149000006.0
25367100006.0

Schokobella Ruby RSPO SG *
Schokobella MB
6,0 kg im Eimer

* Neu in unserem Sortiment
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